
[Hier eingeben] 

SChmelz 

 

Freitag ist Fischtag!  

6. Februar 2026 
 

- Muscheln & Fisch im Schmelzwerk - 
 

 

Zum Aperitif 
 

Berlinsky 

Premium-Sektcuvée extra brut 

& 

 Markus Herbichts Xberger Tapas 

 

Vorspeise 
 

Tatar vom Seesaibling (Omble chevalier) 

Bergamotte, Avocado, Olivenöl 

 

Zwischengang 
 

Bouchot-Muscheln 

Winterlauch, Madras Curry, junger Knoblauch 

 

Hauptgang 
 

Gebratener Skrei 

Champagner-Beurre blanc, Biolinda-Mousseline, Kapernknusper 

 

Dessert 
 

Cremiger Cheesecake 

Salzkaramell, marinierte Beeren, Tonkabiohnenschaum 

 

Dazu: Aquavit & Espresso 

 

Freitag, 6. Februar 2026 

18:30 Uhr: Aperitif in unserer Bar 

19:00 Uhr: Menü 

22:00 Uhr: Ende 

 

Weinbegleitung: 

2024er Grauburgunder „Eins zu Eins“, Weingut Diehl, Pfalz  

 

Für die Nicht-Fischesser halten wir ein vegetarisches Menü bereit.  

 

98,00 € p.P. für Menü mit Weinbegleitung, Aquavit, Espresso und Wasser (inkl. MwSt.) 
 

Reservierungen telefonisch unter 0159/04021451 

oder 

per eMail an info@schmelzwerk-berlin.de 

Schmelzwerk in den Sarotti-Höfen, Mehringdamm 55, 10961 Berlin 

mailto:info@schmelzwerk-berlin.de

